
一品メニュー

本日の伊達マグロ盛り
愛媛県宇和島産、伊達マグロの様々な部位をお楽しみください。

1850

本マグロほほ肉の炙り

愛媛県宇和島産、伊達マグロのほほ肉を炙りました。岩塩でお召し上がりください。

950

ムール貝の白ワイン蒸し

ムール貝を白ワインで蒸しました。レモンや黒胡椒が効いています。

1350

北秋田市名産 桃豚のビール角煮
北秋田市名産の桃豚をビールをたくさん使った角煮に仕上げました。

900

砂肝と彩り野菜のアヒージョ（バゲット付き）
コリコリという食感がたまらないアヒージョです。

900

ノイフランクのソーセージ盛り
国立の「ノイフランク」さん定番のソーセージ、ウインナー、サラミの盛合せです。

1250

特製ソースで食べるガーリックシュリンプ
食べやすいソフトシェルを丸ごと揚げました。特製ソースでお召し上がりください。

1200

かすがいオリジナル・国立薬膳カレー
「AKプラス」さんと「かすがい」の共同開発オリジナルカレー。スパイスが効いています。

1350

味噌寒こうじの焼きおにぎり（2 個）
味噌寒こうじの香ばしい香りや味わいを感じる焼きおにぎりです。

400

愛媛県宇和島産・伊達マグロ丼
愛媛県宇和島産、伊達マグロの中トロと赤身を堪能できる丼ぶりです。

2000

お子様ランチ
ボリューム満点のお子様ランチです、（アレルギー成分：卵・小麦・エビ）

600

ご飯セット
白飯とお味噌汁、漬物の３点セットです。

300
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いぶりがっことシラスの和風ピザ
トルティーヤの生地に和の素材をトッピングしたスナックピザ。

900

かすがい特製スペアリブ

スペアリブを特製のソースでマリネし、豪快に焼き上げました。

1800


