
COURSE  MENU

【お品書き】

・グリーンサラダ
・枝豆南蛮漬け
・ホタルイカ沖漬け
・まだか漬け
・桜エビとそら豆のマッシュポテト
・夏野菜のピッツァターリア
・まとうだいのBBQローストとカポナータ　レモン添え
・新潟産もち豚の寒こうじ漬けローストとフレンチフライ
・しらすとズッキーニのトマトソースペンネ
・デザート2種盛り

初夏の宴プラン【大皿料理】
飲み放題付き6 , 0 0 0円（税込）

5日前までのご予約となります

【9 0分飲み放題】

・自社醸造クラフトビール2種 ( + 1 , 5 0 0円で6種に変更可能 )
・ワイン（赤・白）
・ハイボール
・サワー（レモンサワー、ウーロンハイ、緑茶ハイ）
・カクテル
・焼酎（麦・芋）
・ソフトドリンク /ノンアルコール
（烏龍茶、緑茶、オレンジ、りんご、コーラ、ジンジャエール、
　ノンアルコールビール）

LUNCHも
DINNERもOK


	COURSE  MENU
	初夏の宴プラン【大皿料理】 飲み放題付き6,000円（税込） 5日前までのご予約となります
	LUNCHも DINNERもOK
	【お品書き】
	・グリーンサラダ ・枝豆南蛮漬け ・ホタルイカ沖漬け ・まだか漬け ・桜エビとそら豆のマッシュポテト ・夏野菜のピッツァターリア ・まとうだいのBBQローストとカポナータ　レモン添え ・新潟産もち豚の寒こうじ漬けローストとフレンチフライ ・しらすとズッキーニのトマトソースペンネ ・デザート2種盛り

	【90分飲み放題】




