COURSE MENU
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	COURSE  MENU
	初夏の宴プラン【大皿料理】 飲み放題付き6,000円（税込） 5日前までのご予約となります
	LUNCHも DINNERもOK
	【お品書き】
	・グリーンサラダ ・枝豆南蛮漬け ・ホタルイカ沖漬け ・まだか漬け ・桜エビとそら豆のマッシュポテト ・夏野菜のピッツァターリア ・まとうだいのBBQローストとカポナータ　レモン添え ・新潟産もち豚の寒こうじ漬けローストとフレンチフライ ・しらすとズッキーニのトマトソースペンネ ・デザート2種盛り

	【90分飲み放題】




